HOTEL MONTE IGUELDO
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RESTAURANTE EL TORREON

CENA DE NOCHEBUENA 2011
SABADO, 24 DE DICIEMBRE

MENU

TERRINA DE PATO AL AROMA DE CHAMPAGNE Y JENGIBRE
SOBRE COMPOTA DE CEREZA

MILHOJAS DE TXANGURRO Y CONFITADO DE VERDURAS
SOBRE TARTAR DE KUMATO

LOMO DE BACALAO CON JUGO DE ESPARRAGOS BLANCOS
Y PEQUENA ENSALADA DE RUCULA

CENTRO DE SOLOMILLO DE CIERVO SOBRE RAGOUT DE FRUTAS
SALSA DE VINO DULCE Y OREJONES ASADOS

BIZCOCHO DE CACAHUETE Y DULCE DE LECHE
CON HELADO DE CANELA Y JARABE DE FRUTA DE LA PASION

CAFES, DULCES Y LICORES
BEBIDAS

Blanco MARQUES DE RISCAL

Tinto DINASTIA VIVANCO, reserva

Cava CASTEL DE VILARNAU, gran vintage
AGUAS MINERALES

PRECIO POR PERSONA : 80,00 € (IVA incluido)

COMIDA DE NAVIDAD 2011
DOMINGO, 25 DE DICIEVBRE

MENU

ARROZ MELOSO DE CIGALAS CON JUGO DE ERIZO
EN CILINDRO CRUJIENTE

CREMA DE MARISCO
CON FLOR DE LANGOSTINO SALVAJE

LOMO DE RAPE REPOSADO EN TOMATE CONCASSE,
DADOS DE MEJILLON Y DESHIDRATADOS CRUJIENTES

CABRITO A BAJA TEMPERATURA CON CAMA DE SETAS SILVESTRES
COMPOTA DE MANZANA Y SIDRA, LAGRIMA DE PURE CREMOSO

CUBO DE CHOCOLATE RELLENO DE MOUSSE BLANCA CON ARROZ INFLADO
SOBRE COCO Y MANGO

CAFES, DULCES Y LICORES

BEBIDAS
Blanco MARQUES DE RISCAL
Tinto DINASTIA VIVANCO, reserva

Cava CASTEL DE VILARNAU, gran vintage
AGUAS MINERALES

PRECIO POR PERSONA : 80,00 € (IVA incluido)



HOTEL MONTE IGUELDO
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RESTAURANTE EL TORREON

CENA DE NOCHEVIEJA 2011

SABADO, 31 DE DICIEMBRE
MENU

ENSALADA DE BOGAVANTE CON MEZCLUM DE HIERBAS,
MUSELINA DE SU CORAL Y CRUJIENTE DE PERA CARAMELIZADA

KOKOTXAS DE MERLUZA CONFITADAS EN ACEITE DE AJO
SOBRE CAMA DE ESCALIBADA Y GUINDILLA CRUJIENTE

SUPREMA DE LUBINA SALVAJE CON CREMA DE CALABAZA
Y PEQUENA ENSALADA DE FLORES

SOLOMILLO DE BUEY A LA PARRILLA CON CASTANAS SALTEADAS
PANCETA IBERICA Y REDUCCION DE VINO SAUTERNE

PRALINE DE CHOCOLATE
CON LAGRIMA DE ALBARICOQUE ESCONDIDO

CAFES, DULCES Y LICORES

UVAS Y CAVA
BEBIDAS
Blanco MARQUES DE RISCAL
Tinto DINASTIA VIVANCO, reserva
Cava CASTEL DE VILARNAU, gran vintage

AGUAS MINERALES
PRECIO POR PERSONA : 98,00 € (IVA incluido)
MENU INFANTIL
PLATO DE IBERICOS
BOCADITOS CASEROS
SOLOMILLO CON PATATAS FRITAS
POSTRE
BEBIDAS
AGUAS MINERALES
REFRESCOS

PRECIO POR NINO : 38,00 € (IVA incluido)
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CONDICIONES DE RESERVA :

* PERSONA DE CONTACTO : ION INSAUSTI
Tf:943 210 211 - fAX : 943 215 028
E-mail : jeferecepcion@monteigueldo.com

* LAS RESERVAS NO QUEDAN CONFIRMADAS HASTA NO EFECTUAR EL PAGO DE LA MISMA
FECHA LIMITE : 20 DICIEMBRE 2010 — MENUS CERRADOS NO MODIFICABLES

* HORADE LA CENA : 21.00 pm
HORA DE LA COMIDA : 14.00 pm
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