
HOTEL MONTE IGUELDO

* * * *

DONOSTIA – SAN SEBASTIAN

Contact :

AIDA FERNANDEZ

E-mail : banquetes@monteigueldo.com

TF : (34) 943 210 211



Veille du Nouvel An

Nougat de foie gras, crème au yaourt, 

figues et amandes croquantes

Tartare de langoustine sur crème à la piparra avec raisins

Daurade grillée, beurre blanc au citron et crème de potiron

Boeuf Wellington, réduction de jus 

et crème de pommes de terre truffées

Coulant aux châtaignes et aux noix, caramel, 

riz soufflé et glace au lait caillé

Cafés, petit fours

Douceurs de Nöel et Liqueurs

BOISSONS
Vin blanc MONTEPEDROSO, D.O. Rueda
Vin rouge RAMON BILBAO, crianza, D.O. Rioja
Champagne GOSSET, Grand Reserve Brut

PRIX PAR PERSONNE : 225 € (TVA inclus)



LE MENU POUR LES ENFANTS

En-cas
Calmars enrobés de pâte à frire

Crevettes en pâte à frire

Croquettes de jambon ibérique

Faux risotto au fromage

Steaks de surlonge 

avec des pailles de pommes de terre

Super amande

Biscuits de Noël

BOISSONS

Eau minérale

Boissons gazeuses

PRIX PAR ENFANT : 75 € (TVA inclus)

NOTE : menu enfant jusqu'à 12 ans



Forfait du Nouvel An

750 € chambre double

500 € chambre individuelle

900 € chambre triple (1 enfant)

1.050 € chambre triple

Hébergement en chambre privilège (vue sur la baie)

Petit déjeuner buffet

Dîner spécial de la veille du Nouvel An + réveillon du 
jour de l’an + open bar

PARTAGER LE MOMENT 
EST LE MEILLEUR DES CADEAUX 

CONDITIONS DE RÉSERVATION: 
• Les réservations ne sont pas confirmées tant que leur 

paiement n’est pas effectué 
• Date limite: 27 décembre 2025 
• Menus proposés Non modifiables
• Heure du dîner: 20.30 
• Tenue exigée : habillée (pas de baskets ni de jeans)
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